
V U L C A N O

Il nostro vigneto di Merlot si trova sul versante di Gambellara del monte Crocetta, dove il 

suolo presenta uno scheletro di roccia vulcanica dai r iflessi rossi, con una leggera presenza 

di calcare. L'esposizione a sud consente alle viti di essere avvolte dai raggi del sole dalle ore

mattutine sino al primo pomeriggio e la connessione di questi elementi por ta ad avere 

un'espressione unica nel suo genere, fresca e avvolgente al tempo stesso, 

con note minerali e un tannino ben bilanciato.



L E  C IM E .V U L CA N O

DENOMINAZIONE: INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA I.G.T.

ZONA DI PRODUZIONE: ZONA COLLINARE DI GAMBELLARA, 

SUL MONTE CROCETTA (VI), CON ALTITUDINI MEDIE DI 100 MSLM

LIEVITI: INDIGINI RICAVATI CON RIGORSO PIED DE CUV

VENDEMMIAVITIGNO VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO

PHGRADAZIONE
ALCOLICA

SO2T

12,5% 3,25 6,2 26,002

ESTRATTO
SECCO

ACIDITÀ

Merlot

SISTEMA DI
ALLEVAMENTO

Guyot

Resa ad ettaro 70 qli

raccolta manuale delle 

uve ad inizio ottobre

da una lunga macerazione

a temperatura controllata 

con periodici dèlestage. 

Svinatura al termine della 

fermentazione, affinamento 

in vasche di acciaio per 2 anni.
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